
FC200B комбинированный pH-электрод для пищевых
продуктов

Измеряет pH в мясе, колбасах, тесте, молоке, йогурте, кефире, сыре, варенье, кремах, масле, джемах, повидле,
расплавленном шоколаде и т.д. до температуры 80 С.
Материал корпуса электрода  Kynar (пластик), позволяющий производить измерения непосредственно в
продуктах питания и сырье для их производства.
Имеет BNCразъем. Электрод вводится непосредственно в продукты, растворы готовить не надо.
Кислотность показывается в pHединицах, т.е. от 0 до +14.

FC202D комбинированный ph-электрод для мясной и молочной
промышленности

Максимальное давление 0.1 bar
Диапазон измерения 0 to 12 pH;
Рабочая температура 20  40°C
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телефон: 8 800 511 88 70

По вопросам продаж и поддержки обращайтесь:
Архангельск +7 (8182) 45-71-35
Астрахань +7 (8512) 99-46-80
Барнаул +7 (3852) 37-96-76
Белгород +7 (4722) 20-58-80
Брянск +7 (4832) 32-17-25
Владивосток +7 (4232) 49-26-85
Волгоград +7 (8442) 45-94-42
Екатеринбург +7 (343) 302-14-75
Ижевск +7 (3412) 20-90-75
Казань +7 (843) 207-19-05
Калуга +7 (4842) 33-35-03

Кемерово +7 (3842) 21-56-70
Киров +7 (8332) 20-58-70
Краснодар +7 (861) 238-86-59
Красноярск +7 (391) 989-82-67
Курск +7 (4712) 23-80-45
Липецк +7 (4742) 20-01-75
Магнитогорск +7 (3519) 51-02-81
Москва +7 (499) 404-24-72
Мурманск +7 (8152) 65-52-70
Наб.Челны +7 (8552) 91-01-32
Ниж.Новгород +7 (831) 200-34-65

Новосибирск +7 (383) 235-95-48
Омск +7 (381) 299-16-70
Орел +7 (4862) 22-23-86
Оренбург +7 (3532) 48-64-35
Пенза +7 (8412) 23-52-98
Пермь +7 (342) 233-81-65
Ростов-на-Дону +7 (863) 309-14-65
Рязань +7 (4912) 77-61-95
Самара +7 (846) 219-28-25
Санкт-Петербург +7 (812) 660-57-09
Саратов +7 (845) 239-86-35

Сочи +7 (862) 279-22-65
Ставрополь +7 (8652) 57-76-63
Сургут +7 (3462) 77-96-35
Тверь +7 (4822) 39-50-56
Томск +7 (3822) 48-95-05
Тула +7 (4872) 44-05-30
Тюмень +7 (3452) 56-94-75
Ульяновск +7 (8422) 42-51-95
Уфа +7 (347) 258-82-65
Хабаровск +7 (421) 292-95-69
Челябинск +7 (351) 277-89-65
Ярославль +7 (4852) 67-02-35



FC 210B комбинированный ph-электрод для молочной 
промышленности (молоко, йогурт, сливки).

Максимальное давление   0.1 bar
Диапазон измерения    0 to 12 pH;
Рабочая температура 20  40°C
Материал стекло
Длина кабеля 1м

FC 220B комбинированный ph-электрод для соков, соусов.

Технические характеристики

Диапазон измерения    0 to 12 pH;
Рабочая температура 5  30°C
Материал стекло
Диафрагма одинарная
Количество каналов 3
Тип разъема BNC
Длина кабеля 1м



FC 230B комбинированный ph-электрод для для мяса и
замороженных продуктов.

Максимальное давление 0.1 bar
Диапазон измерения 0 to 12 pH;
Рабочая температура 20  40°C
Тип разъема BNC
Длина кабеля 1м
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