
HI151-2 термометр для сырой рыбы

По вопросам продаж и поддержки обращайтесь:
Астрахань +7 (851) 299-46-80 Курск +7 (471) 223-80-45 Саратов +7 (845) 239-86-35
Барнаул +7 (385) 237-96-76 Липецк +7 (474) 220-01-75 Смоленск +7 (481) 251-55-32
Белгород +7 (472) 220-58-80 Москва +7 (499) 404-24-72 Ставрополь +7 (865) 257-76-63
Владимир +7 (492) 249-51-33 Набережные Челны +7 (855) 291-01-32 Сургут +7 (346) 277-96-35
Волгоград +7 (844) 245-94-42 Нижний Новгород +7 (831) 200-34-65 Тверь +7 (482) 239-50-56
Екатеринбург +7 (343) 302-14-75 Новосибирск +7 (383) 235-95-48 Тула +7 (487) 244-05-30
Ижевск +7 (341) 220-90-75 Омск +7 (381) 299-16-70 Тюмень +7 (345) 256-94-75
Казань +7 (843) 207-19-05 Оренбург +7 (353) 248-64-35 Ульяновск +7 (842) 242-51-95
Калининград +7 (401) 272-21-36 Пермь +7 (342) 233-81-65 Уфа +7 (347) 258-82-65
Кемерово +7 (384) 221-56-70 Ростов-на-Дону +7 (863) 309-14-65 Хабаровск +7 (421) 292-95-69
Киров +7 (833) 220-58-70 Рязань +7 (491) 277-61-95 Чебоксары +7 (835) 228-50-89
Краснодар +7 (861) 238-86-59 Самара +7 (846) 219-28-25 Челябинск +7 (351) 277-89-65
Красноярск +7 (391) 989-82-67 Санкт-Петербург +7 (812) 660-57-09 Ярославль +7 (485) 267-02-35

сайт: hanna.pro-solution.ru | эл. почта: nhn@pro-solution.ru
телефон: 8 800 511 88 70

Россия и другие страны ТС доставка в любой город

https://hanna.pro-solution.ru


Checktemp®4 обеспечивает непревзойденную точность по сравнению с любым другим представленным на рынке
термометром с откидным зондом с точностью ±0,2 ºC во всем критическом диапазоне температур пищевых продуктов 
в сочетании с универсальным широким диапазоном температур от -50 до +300 ºC, что делает его идеальным для любых
 продуктов - от замороженных продуктов до горячего растительного масла. 

Зонд из нержавеющей стали с проникающим наконечником; диаметр 103 x 3 мм

Превосходная точность: ±0,2°C



Функция CAL Check™

Описание

Высокоточный складной термометр синего цвета HI-151-2 для сырой
рыбы - Checktemp4®

Доступный в 6 цветах, полностью протестированный и одобренный в соответствии с европейским стандартом EN13485,
термометр Checktemp®4, устанавливающий новый стандарт для термометров со складными зондами, используется

профессиональными шеф-поварами, домашними поварами и в пищевой промышленности.

Dы можете запекать, запекать на гриле или жарить на гриле все, что пожелаете, и будьте уверены, что температура
ваших блюд всегда будет точной.

Уникальная технология Cal-Check обеспечивает калибровку цепи при каждом включении термометра.

Максимальная точность среди всех термометров со складным зондом - ±0,2 ºC
Протестирован и одобрен в соответствии с европейским стандартом EN13485
Полностью водонепроницаем до IP67 и имеет плавающие элементы для удобства извлечения



Дисплей настраивается в соответствии с температурой C или F
Настраиваемый режим сна/ пробуждения датчика движения
Складной зонд из пищевой нержавеющей стали

Характеристики

Диапазон: -50.0 до 300°C 
Разрешение: 0.1°C (-50.0 до 199.9°C) 1.0°C (200.0 до 300.0°C)

Точность: ±0.2°C (-30.0 до 170.0°C) ±0.4°C (-50.0 до 30.0°C) ±0.4°C (170.0 до
199.9°C) ±1.0°C ±1 цифра (200.0 до 300.0°C)

Калибровка: Заводская калибровка

Зонд: Зонд из нержавеющей стали с проникающим наконечником; диаметр
103 x 3 мм

Тип батареи/срок службы: Литий-ионный аккумулятор CR2032 (2) / около 4000 часов непрерывной
работы

Автоматическое отключение: через 1 минуту, 2 минуты (по умолчанию), 8 минут, 60 минут или
постоянное включение

Окружающая среда: -30.0до 50.0°C 
Степень защиты корпуса от проникновения
внутрь IP67: IP67, плавающий корпус

Габариты: 165 x 45 x 24 мм
Вес: 85 г



Информация для заказа: Термометры поставляются с батарейками, сертификатом качества и
инструкцией по эксплуатации
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